
Les saveurs - Layer Cake 
Printemps - Été

Les Fruits jaunes 
À partir du mois de juin

Pêche � vanille
Génoise vanille � Ganache vanille � Compotée de pêche

Pêche � verveine
Génoise vanille � Ganache infusée à la verveine � Compotée de pêche

Pêche � fleur de sureau
Génoise vanille � Ganache infusée à la fleur de sureau � Compotée de pêche

Abricot � vanille
Génoise vanille � Ganache vanille � Compotée d’abricot

Abricot � romarin
Génoise vanille � Ganache infusé au romarin � Compotée d’abricot

Abricot � amande
Génoise amande � Ganache vanille � Compotée d’abricot et amandes effilées

Les Fruits rouges 
La Fraise (à partir du mois de mai)

Fraise � vanille
Génoise vanille � Ganache vanille � Fraises fraîches

Fraise � chocolat blanc
Génoise vanille � Ganache chocolat blanc � Fraises fraîches

Fraise � herbes fraîches (menthe, basilic ou verveine)
Génoise vanille � Ganache infusée herbes fraîches � Fraises fraîches

Fraise � citron
Génoise vanille � Ganache vanille � Curd de citron � Fraises fraîches

La Framboise (à partir du mois de juin)

Framboise � vanille
Génoise vanille � Ganache vanille � Framboises fraîches

Framboise � chocolat blanc
Génoise vanille � Ganache chocolat blanc � Framboises fraîches

Framboise � passion
Génoise vanille � Ganache vanille � Curd passion � Framboises fraîches

Framboise � citron
Génoise vanille � Ganache vanille � Curd de citron � Framboises fraîches

Framboise � pistache
Génoise vanille � Ganache pistache � Framboises fraîches

Framboise � chocolat noir
Génoise vanille � Ganache chocolat noir � Framboises fraîches



Les saveurs - Layer Cake 
Automne - Hiver

Les Fruits du verger 
La Pomme

Pomme � caramel / caramel beurre salé
Génoise vanille � Ganache caramel � Compotée de pomme

Pomme � spéculos
Génoise vanille � Ganache spéculos � Compotée de pomme

Pomme � vanille
Génoise vanille � Ganache vanille � Compotée de pomme

Pomme � cannelle
Génoise cannelle � Ganache vanille � Compotée de pomme

La Poire

Poire � vanille
Génoise vanille � Ganache vanille � Compotée de poire

Poire � noisette
Génoise vanille � Ganache noisette � Compotée de poire

Poire � chocolat
Génoise vanille � Ganache chocolat noir � Compotée de poire

Noix & Caramel 
(disponible toute l’année)

Érable � noix de pécan
Génoise vanille � Ganache érable � Noix de pécan

Vanille �caramel / caramel beurre salé
Génoise vanille � Ganache vanille � Crémeux caramel

100% caramel
Génoise caramel � Ganache caramel � Crémeux caramel

Vanille � noisette 
Génoise vanille � Ganache noisette � Éclats de noisette

Les Agrumes
Clémentine � marron

Génoise vanille � Ganache marron � Éclats de marrons glacés
Orange � chocolat noir

Génoise vanille � Ganache chocolat noir � Curd orange



Les saveurs - Layer Cake 
Toute l’année

Les Chocolatés
100% chocolat (blanc / brun / noir)

Génoise chocolat � Ganache chocolat
Vanille � chocolat (blanc / brun / noir)
Génoise vanille � Ganache chocolat

Chocolat � caramel
Génoise vanille � Ganache chocolat � Crémeux caramel

Chocolat � noisette
Génoise chocolat � Ganache noisette

Chocolat � praliné
Génoise chocolat � Ganache praliné

Façon Snickers
Génoise vanille � Ganache chocolat � crémeux caramel � cacahuètes grillées

Le Citron
100% citron

Génoise citron � Ganache citron � Curd citron
Citron verte � basilic

Génoise citron verte � Ganache citron vert & basilic
Citron � vanille

Génoise vanille � Ganache citron � Curd citron
Citron � thym

Génoise vanille � Ganache infusée au thym � Curd citron
Citron � graines de pavot

Génoise graines de pavot � Ganache citron
Citron � noix de coco

Génoise noix de coco � Ganache citron



Les saveurs - Layer Cake 
Toute l’année

Exotique
Mangue � Passion

Génoise vanille � Ganache mangue � Curd passion
Mangue � Menthe

Génoise menthe � Ganache mangue
Mangue � noix de coco

Génoise noix de coco � Ganache mangue
Ananas � noix de coco

Génoise noix de coco � Ganache ananas
Passion � noix de coco

Génoise noix de coco � Ganache passion 

Les Originaux
Carrot Cake

Carrot cake � Ganache vanille � Éclats de noix de pécan
Forêt noire

Génoise chocolat noir � Ganache vanille
Tiramisu

Génoise vanille imbibé au café � Ganache vanille � Croustillant café
Miel � fleur d’oranger

Génoise fleur d’oranger � Ganache miel
Figues � vanille

Génoise vanille � Ganache figues
Myrtilles � citron (disponible en juillet, août & septembre)

Génoise citron � Ganache myrtilles � Myrtilles fraîches

(possibilité de faire différents goûts par étages)



Les saveurs - Cupcakes 
Toute l’année

Les Fruités 
Pêche � vanille

Génoise vanille � Topping vanille � Insert à la pêche
Abricot � vanille

Génoise vanille � Topping vanille �  Insert à l'abricot
Fraise � vanille

Génoise vanille � Topping vanille � Insert à la fraises
Framboise � vanille

Génoise vanille � Topping vanille � Insert à la framboises
Framboise � chocolat noir

Génoise vanille � Topping chocolat � Insert à la framboises
100% myrtilles

Génoise myrtilles � Topping myrtilles
100% myrtilles

Génoise myrtilles � Topping myrtilles

La Pomme

Pomme � caramel / caramel beurre salé
Génoise vanille � Topping caramel � Insert à la pomme

Pomme � spéculos
Génoise vanille � Topping spéculos � Insert à la pomme

Pomme � vanille
Génoise vanille � Topping vanille � Insert à la pomme

Pomme � cannelle
Génoise cannelle � Topping vanille � Insert à la pomme

La Poire

Poire � vanille
Génoise vanille � Ganache vanille � Insert à la poire

Poire � noisette
Génoise vanille � Ganache noisette � Insert à la poire

Poire � chocolat
Génoise vanille � Ganache chocolat noir � Insert à la poire

...



Les saveurs - Cupcakes 
Toute l’année

Noix & Caramel 
Érable � noix de pécan

Génoise vanille & Noix de pécan � Topping érable
Vanille �caramel / caramel beurre salé

Génoise vanille � Topping vanille � Insert crémeux caramel (OU caramel à la fleur de sel)
100% caramel / caramel beurre salé

Génoise caramel � Topping caramel � Insert crémeux caramel (OU caramel à la fleur de sel)
Vanille � noisette 

Génoise vanille & éclats de noisette � Topping noisette

Les Chocolatés
100% chocolat (blanc / brun / noir)

Génoise chocolat � Topping chocolat
Vanille � chocolat (blanc / brun / noir)

Génoise vanille � Topping chocolat
Chocolat � caramel

Génoise vanille � Topping chocolat � Insert crémeux caramel
Chocolat � noisette

Génoise chocolat � Topping noisette
Chocolat � praliné

Génoise chocolat � Topping praliné
Façon Snickers

Génoise vanille & cacahuètes grillées � Topping chocolat � Insert crémeux caramel

Le Citron
100% citron

Génoise citron � Topping citron � Insert curd citron
Citron � vanille

Génoise vanille � Topping citron � Insert curd citron
Citron � graines de pavot

Génoise graines de pavot � Topping citron
Citron � noix de coco

Génoise noix de coco � Topping citron



Les saveurs - Cupcakes 
Toute l’année

Exotique
Mangue � Passion

Génoise vanille � Topping mangue � Insert curd passion
Mangue � noix de coco

Génoise noix de coco � Topping mangue
Passion � noix de coco

Génoise noix de coco � Topping passion 

Les Originaux
Carrot Cake

Carrot cake � Topping vanille � Éclats de noix de pécan
Forêt noire

Génoise chocolat noir � Topping vanille
Tiramisu

Génoise vanille imbibé au café � Topping vanille � Croustillant café
Oréo

Génoise Oréo � Topping Oréo
Confettis

Génoise aux bonbons confettis � Topping vanille
Miel � fleur d’oranger

Génoise fleur d’oranger � Topping miel
Figues � vanille

Génoise vanille � Topping figues
Myrtilles � citron

Génoise citron � Topping myrtilles � Myrtilles fraîches
100% pistache 

Génoise pistache � Topping pistache
Vanille - pistache 

Génoise vanille � Topping pistache



Les saveurs - Macarons
Printemps - Été

Les Fruits jaunes 
À partir du mois de juin

Pêche � vanille
Macaron vanille � Ganache vanille � Compotée de pêche

Pêche � verveine
Macaron vanille � Ganache infusée à la verveine � Compotée de pêche

Pêche � fleur de sureau
Macaron vanille � Ganache infusée à la fleur de sureau � Compotée de pêche

Abricot � vanille
Macaron vanille � Ganache vanille � Compotée d’abricot

Abricot � romarin
Macaron vanille � Ganache infusé au romarin � Compotée d’abricot

Abricot 
Macaron vanille � Ganache abricot

Les Fruits rouges 
La Fraise (à partir du mois de mai)

Fraise � vanille
Macaron vanille � Ganache vanille � Compotée de fraises fraîches

Fraise � chocolat blanc
Macaron vanille � Ganache chocolat blanc � Compotée de fraises fraîches

Fraise � herbes fraîches (menthe, basilic ou verveine)
Macaron vanille � Ganache infusée herbes fraîches � Compotée de fraises fraîches

Fraise � citron
Macaron vanille � Ganache fraise fraîches � Curd de citron

La Framboise (à partir du mois de juin)

Framboise � vanille
Macaron vanille � Ganache vanille � Compotée de framboises fraîches

Framboise � passion
Macaron vanille � Ganache framboises fraîches � Curd passion

Framboise � citron
Macaron vanille � Ganache framboises fraîches � Curd citron

Framboise � pistache
Macaron vanille � Ganache pistache � Compotée de framboises fraîches

Framboise � chocolat noir
Macaron vanille � Ganache chocolat noir � Compotée de framboises fraîches



Les saveurs - Macarons
Automne - Hiver

Les Fruits du verger
(disponible toute l’année) 

La Pomme

Pomme � caramel / caramel beurre salé
Macaron vanille � Ganache caramel � Compotée de pomme

Pomme � spéculos
Macaron vanille � Ganache spéculos � Compotée de pomme

Pomme � vanille
Macaron vanille � Ganache vanille � Compotée de pomme

Pomme � cannelle
Macaron cannelle � Ganache vanille � Compotée de pomme

La Poire

Poire � vanille
Macaron vanille � Ganache vanille � Compotée de poire

Poire � noisette
Macaron vanille � Ganache noisette � Compotée de poire

Poire � chocolat
Macaron vanille � Ganache chocolat noir � Compotée de poire

Noix & Caramel 
(disponible toute l’année)

Érable � noix de pécan
Macaron vanille � Ganache érable � Crémeux noix de pécan

Vanille �caramel / caramel beurre salé
Macaron vanille � Ganache vanille � Crémeux caramel

100% caramel
Macaron caramel � Ganache caramel � Crémeux caramel

Vanille � noisette 
Macaron vanille � Ganache noisette

Les Agrumes
Clémentine � marron

Macaron vanille � Ganache marron � Éclats de marrons glacés
Orange � chocolat noir

Macaron vanille � Ganache chocolat noir � Curd orange



Les saveurs - Macarons
Toute l’année

Les Chocolatés
100% chocolat (blanc / brun / noir)

Macaron chocolat � Ganache chocolat
Vanille � chocolat (blanc / brun / noir)
Macaron vanille � Ganache chocolat

Chocolat � caramel
Macaron vanille � Ganache chocolat � Crémeux caramel

Chocolat � noisette
Macaron chocolat � Ganache noisette

Chocolat � praliné
Macaron chocolat � Ganache praliné

Façon Snickers
Macaron vanille � Ganache chocolat � Crémeux caramel � Cacahuètes grillées

Le Citron
100% citron

Macaron citron � Ganache citron � Curd citron
Citron verte � basilic

Macaron vanille � Ganache citron vert & basilic
Citron � vanille

Macaron vanille � Ganache citron � Curd citron
Citron � thym

Macaron vanille � Ganache infusée au thym � Curd citron
Citron � graines de pavot

Macaron vanille � Ganache citron & graines de pavot
Citron � noix de coco

Macaron vanille � Ganache noix de coco � Curd citron



Les saveurs - Macarons
Toute l’année

Exotique
Mangue � Passion

Macaron vanille � Ganache mangue � Curd passion
Mangue � noix de coco

Macaron vanille � Ganache noix de coco � Curd mangue
Ananas � noix de coco

Macaron vanille � Ganache noix de coco � Curd ananas
Passion � noix de coco

Macaron vanille � Ganache noix de coco � Curd passion

Les Originaux
Crème brûlée

Macaron vanille � Ganache crème brûlée - Éclats de caramel
Tiramisu

Macaron vanille � Ganache café
Verveine

Macaron vanille - Ganache verveine
Fleur d’oranger

Macaron vanille - Ganache fleur d’oranger
Figues � vanille

Macaron vanille � Ganache figues
Myrtilles � citron (disponible en juillet, août & septembre)

Macaron vanille � Ganache myrtilles � Curd citron

(possibilité de faire les macarons sans le curd ou la compotée au milieu)

Certaines saveurs sont disponibles toute l’année avec un curd de purée de fruits ou avec des fruits 
congelés en remplacement.



Les saveurs - Tartelettes
Printemps - Été

Les Fruits
À partir du mois de mai/juin

À la fraise
Tarte vanille � Croustillant noisette - Ganache vanille* � Fraises fraîches

*possibilité d'ajouter une infusion à la ganache (fleur de sureau, verveine, romarin, basilic, menthe...)

À la framboise
Tarte vanille � Croustillant noisette - Ganache vanille* � Framboises fraîches

*possibilité d'ajouter une infusion à la ganache (fleur de sureau, verveine, romarin, basilic, menthe...)

À la pêche
Tarte vanille � Croustillant amande � Ganache vanille* � Pêches fraîches
*possibilité d'ajouter une infusion à la ganache (fleur de sureau, verveine, romarin...)

À la l'abricot
Tarte vanille � Croustillant noisette � Ganache vanille* � Compotée d’abricot et abricot frais

*possibilité d'ajouter une infusion à la ganache (fleur de sureau, verveine, romarin...)

Fraise � citron
Tarte vanille � Ganache vanille � Curd de citron � Fraises fraîches

Framboise � passion
Tarte vanille � Ganache vanille � Curd passion � Framboises fraîches

Framboise � citron
Tarte vanille � Ganache vanille � Curd de citron � Framboises fraîches

Framboise � pistache
Tarte vanille � Ganache pistache � Framboises fraîches

Framboise � chocolat praliné
Tarte chocolat � Croustillant noisette - Ganache praliné � Crémeux framboises



Les saveurs - Tartelettes
Automne - Hiver

Les Fruits du verger 
La Pomme

Pomme � caramel / caramel beurre salé
Tarte vanille � Croustillant noisette � Compotée de pomme � Crémeux caramel

Pomme � spéculos
Tarte vanille � Croustillant spéculos � Compotée de pomme

Pomme � vanille
Tarte vanille � Croustillant noisette � Ganache vanille � Compotée de pomme

La Poire

Poire � vanille
Tarte vanille � Croustillant noisette � Ganache vanille � Compotée de poire

Poire � chocolat
Tarte chocolat � Ganache vanille � Compotée de poire

Noix & Caramel 
(disponible toute l’année)

Érable � noix de pécan
Tarte vanille � Croustillant pécan � Ganache érable � Noix de pécan

100% caramel
Tarte vanille � Ganache caramel � Crémeux caramel

Vanille � noisette 
Tarte vanille � Croustillant noisette � Ganache vanille � Éclats de noisette



Les saveurs - Tartelettes
Toute l’année

Les Chocolatés
100% chocolat (blanc / brun / noir)

Tarte chocolat � Croustillant noisette � Ganache chocolat
Vanille � chocolat (blanc / brun / noir)

Tarte vanille � Croustillant noisette � Ganache chocolat
Chocolat � caramel

Tarte vanille � Ganache chocolat � Crémeux caramel
Chocolat � praliné

Tarte chocolat � Ganache praliné � Éclats noisettes
Façon Snickers

Tarte vanille � Ganache chocolat � Crémeux caramel � Cacahuètes grillées

Le Citron
100% citron

Tarte vanille � Ganache citron � Curd citron
Citron verte � basilic

Tarte vanille � Ganache citron vert & basilic
Citron � thym

Tarte vanille � Ganache infusée au thym � Curd citron
Citron � noix de coco

Tarte vanille � Ganache noix de coco � Crémeux citron

Exotique
Mangue � Passion

Tarte vanille � Ganache mangue � Curd passion
Noix de coco � Mangue ou Passion ou Ananas

Tarte vanille � Ganache noix de coco � Crémeux mangue

Les Originaux
Tiramisu

Tarte vanille � Biscuit imbibé au café � Ganache vanille
Miel � fleur d’oranger

Tarte vanille � Ganache fleur d’oranger � Crémeux miel
Figues � vanille

Tarte vanille � Ganache vanille � Compotée de figues & figues fraîches

Certaines saveurs sont disponibles toute l’année avec un curd de purée de fruits ou avec des fruits 
congelés en remplacement.



Les saveurs - Cookies
Toute l’année

Chocolat noir
Chocolat � pécan

Chocolat noir � Noix de pécan � Cranberries
Chocolat � orange

Chocolat noir � Noix � Zestes d'oranges
Chocolat - noix de coco

Chocolat noir � Noix de coco
100% Chocolat 

100% Chocolat noir 

Chocolat brun
Caramel � gros sel

Chocolat au lait � Caramel � Gros sel
Chocolat �  noisette

Chocolat au lait � Noisette 
Chocolat � pistache

Chocolat au lait � Pistache
Chocolat � amandes

Chocolat au lait � Amandes 

Chocolat blanc
Sirop d'érable - orange

Chocolat blanc � Sirop d'érable � Zestes d'oranges
Noix de macadamia

Chocolat blanc � Noix de macadamia
Matcha

Chocolat blanc � Matcha
Noix de macadamia -  noix de coco

Chocolat blanc � Noix de macadamia -  Noix de coco
Cranberries 

Chocolat blanc � Cranberries


